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Neueroffnung

Wir eratulieren
und wiinschen
piel Erfolg!
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VIEL GLUCKsUND ERFOLG
ZUR NEUEROFFNUNG!

KENYPHAUSENSTRASSE 32 -
B04931 /44 46 - WWW.MALERMEISTER-FREESE.DE

SPEICHER'/

Wir gratulieren
zur
Neuerdffnung!
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Esenwaren fur Haus + (Garten

MNorden - Gluckauf 15
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Meoresspozialitiien fr Gastronomie & Handel
KiginbahnatraBe §3 - 2873 Greetalel - Tel 04836-909670
wwnw. siebrandsfisch.de

Liebes Speicher-Team,

wir freuen uns aul leckere Speisen aus duftenden

Toplen in historischen Raumenl!
Alles Gute zum Start dieses tollen Projekts wiinschi

das Team der NBG.
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SKEN-Anzeigen-Service
Stelimacherstralle 14, Norden
Tel 04937 /925-155
alal.grahngskn.inio

GLUCKWUNSCH ZUR
NEUEROFFNUNG
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Viel Kritlk am Haushalt
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RESTAURANT - LOUNGE - SAAL

Norden,
Neuer Weg 77

Restaurant bietet regionale
Frische

Der ,,Speicher77“ verspricht traditionelle Kiiche mit modernen Twist

worDEN Heute Offinet der
wpeicher77" seine Pforten
fiir die Offentlichkeit. Wer
die gute regionale Kiiche
probieren mochte, sollte
miglichst schnell zum Te

lefon greifen und sich ei-
nen  Platz  reservieren.
Denn mit 80 Plitzen hat
das Restaurant eine Menge
Kapazitiiten, doch bei einer
Eriifinung sollte der Gast
auf Nummer sicher gehen,
wenn er Wanezeiten ver-
meiden michte. Lange hat
die Behindertenhilfe Nor

den nach einem passenden
Standort gesuchr: Dieses
Jahr hat sie einen gefunden
und kann nun das inklusive
Restaurant |, Speicher77*
erdfinen. Hier werden Mit

arbeiter mit und ohne Teil-
habeeinschriinkungen zu

sammenarbeiten, um den
Gisten eln kulinarisches
Erlebnis zu bieten. In dem
historischen Gebliude, er-
reichbar in der Norder
Fuligangerzone, am Neuen
Weg 77, rifft die moderne
Kliche auf ¢in traditionel

les, ostfriesisches Speisen-
angebot, bei dem die Fri

sche und Regionalitit der
Produkte ¢in zentraler Be

standteil ist. Im rustikal
wirkenden Gemiuer mit
dem modemen Ambiente
verleitet schon der Ein-
gangsbereich zu dem Ge

danken, dass hier Traditi-
on und Modeme aufeinan

dertreffen. Dies spiegelt

sich sowohl im Angebot als
auch bei den Mitarbeitern
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Unno Sikken

wider. Denn durch die Be-
trichsleiter Daniel D'Addia
und Frank Weiff haben
schon von Anfang an ein
junger moderner Geist und
grofie Erfahrung im Gast-
ronomicbereich  zusam
mengespiclt. Beide brin-
gen Erfahrung aus der Nor-
der Szene mit und wissen,
wie sie thre Kundschaft am
besten fiir sich gewinnen.
Die Lounge, mit eigener
Theke und Einblick in die
moderne Kiiche, 15dt auch
abends zum Verwetlen ein
und dazu, den ein oder an-
deren Cocktail nach dem
Essen oder dem Stadtspa-
ziergang zu genieflen. Der
grofiziigig pestaltete Gast
raum bieter Platz fiir 52
Personen und geniigend
Freiraum, sodass Ein-
schrinkungen kein Prob-
lem darstellen. Zusammen

Moderne Einrichtung im historischen Umfeld.
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mit dem Lounge-Bereich
kiinnen 80 Giiste in dem
Lokal Platz finden. Zudem
gibt es im ersten Stock
werk einen Saal, der ver-
mietbar sein wird. . Wer bed
uns fiir eine Feierfichkeit
unterkommt, muss auch
keine Angst haben, wenn
kurzfristig etwas fehlt, eine
Torte oder Ahnliches be-
kommen wir schon organi-
siert™, sagr Geschifrsfiih-
rer der Behindertenhilfe
Norden, Giinther Gerdes.
Es ist ihm wichtig, den
Nordern ecinen Plate fir
Veranstaltungen zu bieten,
da durch die Corona-Ein-
schrinkungen viele Sile
geschlossen wurden. Auf
der Speisckame des neuen
Restaurants finden sich da-
her vor allem Speisen aus
Produkten, die quasi vor der
Haustiir zu finden sind. Ein
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Gunther Gerdes (v. 1), André Memenga, Andreas Wille, Dennis de Vries, Danial D'Addia und
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Fotox Lite Bruna

ausgewihltes Fischangebot
aus der Nordsee, wie Kabel-
jau und Zander wird dem
len Gast gebo-
ten, aber auch viel ,vom ost-
friesischen Weiderind™ ver-
spricht Daniel D'Addia, ei-
ner der Betriebsleiter in der
neuen Gastronomie, Denn
auf Massenprodukie und
Waren aus fernen
mdchte man nach Miglich-
keit verzichten. Dafiir zihle
man auf die Un
ausgewithlter  Landwirte
und Produzenten aus der
Umgebung, .So gibt es auch
durch die saisonal wech-
selnden viel Ab-
wechslung auf der Speise-
karte.* Denn auf diese Weise
setzt das Restaurant auf
Umweltbewusstsein -~ und
Nachhaltigkeit in der mo-
dermen Gastronomie,
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Der urspringliche Charakter des Speichers bleibt erhalten,

« Wirgratulieren zur Neueroffnung!
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KALTE - KLIMA - GROSSKUCHENM

Ritzweg 3
26624 Slidbrookmerland
" Tel. 04942 - 848
oder 5566

E-Mail: Kaelte-Klima-Arjes@t-online.de




